


FORMULE QUITERIA ,
(MARDI AU VENDREDI MIDI ET HORS JOURS FERIES)

Entrée et plat OU Plat et dessert
Entrée, plat et dessert 20€
(Boisson au choix : 1/4 de vin rouge, blanc ou rosé)

ENTREES

Rillette de thon maison

Tomate mozzarella
Acras de morue x 3

PLATS

1/2 poulet
Travers de porc
Mixte +1€ (1/2 poulet + travers de porc)
Plat du jour

DESSERTS

Mousse au chocolat
Salade de fruit
Dessert du moment

MENU ENFANT

(-12 ANS)

Plat

Poulet (blanc ou cuisse) avec frites, riz et salade
Boisson au choix

Compal (orange, fruit de la passion, pomme), Sumol, Coca cola, Coca cola zéro, Limonade, Eau, Sirop (fraise, grenadine ou menthe)

Dessert au choix

Mousse au chocolat, pastel de nata ou 1 boule de glace

Prix nets en euros, taxes et service sont inclus. Nous n’acceptons pas les chéques. CB a partir de 5€



ENTREES

Rissois x 6 10,90€

Délicieux beignets portugais : 3 x boeuf et 3 x
crevettes

Acras de morue x 6 9,90€

Beignets de morue et pommes de terre, la base
culinaire portugaise !

Gésiers 9,90€

Avec sa sauce piquante, mais c’est un secret de
fabrication...

Chorizo grillé a partager... ou pas )L

Cuit & la braise, puis flambé a I'eau de vie portugaise! Risséis x 6
Rillette de thon 7,90€

Spécialité de la maison!

PLATS PRINCIPAUX

VIANDES

Bitoque 18,90€

Piéce de boeuf, oeuf au plat, frites, riz et salade
verte

Entrecote (env. 400g) M

Bleu, saignant, a point... c’est au choix !

Cote de boeuf (env. 5509) 29,90€

A vos estomacs : environs 550g de pur bonheur,
cuit sur l'os!

Filet de boeuf 26,90€

La tendresse en un plat avec son huile chaude a I'ail

Bitoque

1/2 Poulet churrasco OU
travers de porc m

Grillé a la braise, avec frites, riz et salade, a la
tradition portugaise !!

Mixte (1/2 poulet ET travers)  [EIEL

Pour un double plaisir !

Entrecote (300g)

Accompagnements des viandes rouges : frites, riz,
haricots verts, salade

Supplément accompagnement : 3€

Prix nets en euros, taxes et service sont inclus. Nous n’acceptons pas les chéques. CB a partir de 5€



PLATS PRINCIPAUX

POISSONS

Bacalhau a minhota

Pavé de morue frit avec sauce huile d’olive, oignon,
poivron et ail. Accompagné de pommes de terre
sautées en rondelles

DESSERTS

Créme briilée

Crépe beirao E

Crépe XXL avec 1 boule de glage vanille et liqueur
de Beirdo

Crépe au nutella
Crépe XXL et son Nutella
Crépe ala péche

Crépe XXL avec ses morceaux de péche

Bacalhau a minhota

Pastel de nata 1,60€

Littéralement “patisserie a la créme”, tellement
connus pas besoin d’en dire plus.

Mousse au chocolat
La touche de gourmandise chocolatée

Créme brilée
L’incontournable

Salade de fruit
Avec ses fruits de saison

Pudding Portugais
Le fameux pudding portugais au caramel, un délice!

Molotof 6,50€

Notre dessert le plus lIéger en bouche, avec
sa pointe de caramel

Café ou thé gourmand

4 mignardises du moment selon la cheffe!

Café ou thé pastel de nata

Café ou thé servie avec 1 pastel de nata

Coupe glacée

3 boules

Glaces : Vanille, chocolat, café, menthe, pistache,
rhum-raisin
Sorbets : Citron, fraise, framboise

2 boules

Coupe chocolat liégeois

Coupe café liégeois

Prix nets en euros, taxes et service sont inclus. Nous n’acceptons pas les chéques. CB a partir de 5€



